Linzer alapu gyiimolcs torta

Hozzéavalok:
e 30dkg Mester stiteményliszt
e 20dkg margarin
e 10dkg porcukor
e 1 tojas sargija

e csipet s

toltelék

300ml tej

459 Mester vanilia puding

1 teds kanal Mester négyszeres édesitd
kb. 200g eper lekvar

200ml tejszin habba verve

habrogzité 20g

izlés szerinti eper

Hass torta zselé

Elkészitése:

Osszeallitjuk a tésztat és a pite tal méretére elnyujtjuk és a pite talat kibéleljiik a tésztaval,
megszurkaljuk a tésztat, a siitot 180C-ra elomelegitjiik €s vilagosra siitjiik a tésztat. Kihttjiik
eper lekvarral megkenjiik a tészta korlapjat, megfézziik a pudingot , kihitjiik, a tejszint
felverjiik a habrogzitovel és a kihlitott pudinghoz keverjiik. ezt is a lekvar tetejére kenjiik,
majd a megmosott eperrel kirakjuk a tortat, a zselét elkésztjiik és az eper tetejére kanalazzuk,
talalasig hiitdszekrénybe tessziik.



